
維也納混色

100% 阿拉比卡 
傳統的滾筒烘烤， 

手工烤製

這種濃郁的維也納烘焙咖啡與牛奶完美搭配，
因此適合混合咖啡、拿鐵咖啡和純白咖啡

原產地：	 巴西、中美洲 
 
烘焙程度：		 強烈，維也納烘焙 
 
強度：  

感官：	 花香濃郁，口感柔滑 
 
準備類型：	 濃縮咖啡機、過濾器、	
	 法壓壺、全自動機、摩卡壺

A
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r.

: 4
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聖誕咖啡

100% 阿拉比卡 
傳統的滾筒烘烤， 

手工烤製

這種平衡的混合物以其杏仁糖香氣、
焦糖甜味和可可餘味令人印象深刻。 

無論是黑咖啡還是加牛奶咖啡，
這款咖啡都是一種享受，
尤其是與聖誕餅乾搭配。

產地：	 巴西、印度 
 
烘焙程度：	 中度烘焙 
 
強度： 

準備類型：	 濃縮咖啡	-	咖啡手柄、	
	 摩卡壺、過濾器、全自動機、	
	 法壓壺

A
rt

. N
r.

: 4
34

38
0



維也納摩卡

100% 阿拉比卡 
傳統的滾筒烘烤， 

手工烤製

摩卡是一種濃烈的黑咖啡。 深可可味和橙皮味。

產地：	 巴西、哥倫比亞 
 
烘焙程度：	 中度烘焙 
 
強度： 

準備類型：	 濃縮咖啡	-	咖啡手柄、
	 摩卡壺、過濾器、全自動機、	
	 法壓壺

A
rt

. N
r.

: 4
34
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意大利濃縮咖啡

70% 阿拉比卡咖啡、30% 羅布斯塔咖啡 
傳統的滾筒烘烤， 

手工烤製

這種原汁原味的意大利混合咖啡具有濃密、
天鵝絨般的口感，適合製作濃縮咖啡和卡布奇諾，

油脂豐富，辛辣。

產地：	 印度、巴西、 
	 中美洲 
 
烘焙程度：		 強烈烘焙 
 
強度： 

準備類型：	 濃縮咖啡	-	咖啡手柄、	
	 摩卡壺、過濾器、全自動機、	
	 法壓壺

A
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. N
r.
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維也納早餐

100% 阿拉比卡 
傳統的滾筒烘烤， 

手工烤製

巧克力混合與乾果的味道

產地：	 哥倫比亞、巴西 
 
烘焙程度：	 中度烘焙 
 
強度： 

準備類型：		 過濾器、法壓壺

A
rt

. N
r.

: 4
34
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東方之王 

100% 阿拉比卡 
傳統的滾筒烘烤， 

手工烤製

來自咖啡搖籃——古代東方的原創配方。 典型的
維也納下午咖啡（摩卡）。

產地：	 肯尼亞、埃塞俄比亞 
 
烘焙程度：		 強烈烘焙 
 
強度： 

感官：	 辛辣、細膩的酸度 
 
準備類型：		 過濾器、法壓壺

A
rt

. N
r.

: 4
34
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牙買加藍山  

100% 阿拉比卡 
傳統的滾筒烘烤， 

手工烤製

香氣平衡，酒體飽滿，餘味甜美

產地： 牙買加、藍山、	 	
	 克萊茲代爾莊園 
 
烘焙程度：		 強烈烘焙 
 
準備類型：	 濃縮咖啡	-	衝煮手柄、	
	 全自動咖啡機、摩卡壺、	
	 法壓壺

A
rt

. N
r.

: 4
36
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肯尼亞

100% 阿拉比卡，單一產地 
傳統的滾筒烘烤， 

手工烤製

塗有深焦糖色 
李子乾。

產地：	 肯尼亞 
 
烘焙程度：		 強烈烘焙 
 
強度： 

準備類型：	 濃縮咖啡	-	衝煮手柄、	
	 全自動咖啡機、摩卡壺、	
	 法壓壺

A
rt

. N
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: 4
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埃塞俄比亞

100% 阿拉比卡，單一產地 
傳統的滾筒烘烤， 

手工烤製

果仁糖，緊貼柔軟的身體 
餘味中還有肉桂味

產地： 埃塞俄比亞西達莫 
 
烘焙程度：		 強烈烘焙 
 
強度： 

準備類型：	 濃縮咖啡	-	衝煮手柄、	
	 全自動咖啡機、摩卡壺、	
	 法壓壺

A
rt

. N
r.

: 4
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危地馬拉

100% 阿拉比卡，單一產地 
傳統的滾筒烘烤， 

手工烤製

深可可味，帶有太妃糖味，餘味悠長，酸度細膩

產地： 危地馬拉，正品安提瓜島 
 
烘焙程度：		 強烈烘焙 
 
強度：  

準備類型：	 濃縮咖啡	-	衝煮手柄、	
	 全自動機器、摩卡壺

A
rt

. N
r.

: 4
34
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哥斯達黎加

100% 阿拉比卡，單一產地 
傳統的滾筒烘烤， 

手工烤製

阿薩姆茶、可可粒、醋栗

產地： 哥斯達黎加，塔拉蘇 
 
烘焙程度： 強烈烘焙 
 
強度： 

準備類型：	 濃縮咖啡	-	衝煮手柄、	
	 全自動機器、摩卡壺

A
rt

. N
r.

: 4
34

38
4



維也納濃縮咖啡

90% 阿拉比卡咖啡，10% 魯棒咖啡 
傳統的滾筒烘烤， 

手工烤製

溫和的維也納烤肉 
經典維也納食譜 
牛奶或生奶油。

產地： 印度、巴西、東非 
 
烘焙程度： 中度烘焙 
 
強度： 

感官： 中等酒體，餘味辛辣 
 
準備類型： 濃縮咖啡機、全自動機、	
	 摩卡壺

A
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. N
r.

: 4
34
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布里斯托爾

100% 阿拉比卡 
傳統的滾筒烘烤， 

手工烤製

低酸、溫和的烘焙 
巧克力味

產地：	 印度、巴西、中美洲 
 
烘焙程度：	 中度烘焙 
 
強度： 

感官：	 巧克力、 
	 細膩的果香 
 
準備類型：	 濃縮咖啡機、全自動機、	
	 摩卡壺

A
rt

. N
r.

: 4
35
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有機房屋組合

80% 阿拉比卡咖啡，20% 魯棒咖啡 
傳統的滾筒烘烤， 

手工烤製

濃郁的可可味和美味的咖啡油脂，
特別適合用作濃縮咖啡。

產地：	 印度、南美洲 
 
烘焙程度：	 中度烘焙 
 
強度： 

感官：	 可可香調 
 
準備類型：	 濃縮咖啡機、全自動機、	
	 摩卡壺

A
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r.

: 4
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莫扎特交響曲

100% 阿拉比卡 
傳統的滾筒烘烤， 

手工烤製

溫和、易消化、低酸

原產地： 巴西、中美洲 
 
烘焙程度:  輕度烘焙 
 
強度： 

感官： 果香 
 
準備類型： 濃縮咖啡機、全自動機、	
	 摩卡壺

A
rt
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r.

: 4
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娘娘腔 
皇后濃縮咖啡 

100% 阿拉比卡 
傳統的滾筒烘烤， 

手工烤製

酸度細膩，酒體強勁

原產地： 巴西、中美洲 
 
烘焙程度： 中深度烘焙 
 
強度： 

感官： 果香 
 
準備類型： 濃縮咖啡機、全自動機、	
	 摩卡壺

A
rt

. N
r.

: 4
34
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