
维也纳混色

100% 阿拉比卡 
传统的滚筒烘烤， 

手工烤制

这种浓郁的维也纳烘焙咖啡与牛奶完美搭配，
因此适合混合咖啡、拿铁咖啡和纯白咖啡

原产地：	 巴西、中美洲

烘焙程度：		 强烈，维也纳烘焙

强度：  

感官：	 花香浓郁，口感柔滑

准备类型：	 浓缩咖啡机、过滤器、	
	 法压壶、全自动机、摩卡壶

A
rt
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: 4
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圣诞咖啡

100% 阿拉比卡 
传统的滚筒烘烤， 

手工烤制

这种平衡的混合物以其杏仁糖香气、焦糖甜味和
可可余味令人印象深刻。 无论是黑咖啡还是加牛
奶咖啡，这款咖啡都是一种享受，尤其是与圣诞

饼干搭配。

产地：	 巴西、印度 
 
烘焙程度：	 中度烘焙

强度： 

准备类型：	 浓缩咖啡	-	咖啡手柄、
	 摩卡壶、过滤器、全自动机、	
	 法压壶

A
rt

. N
r.

: 4
34

38
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维也纳摩卡

100% 阿拉比卡 
传统的滚筒烘烤， 

手工烤制

摩卡是一种浓烈的黑咖啡。 深可可味和橙皮味。

产地：	 巴西、哥伦比亚 
 
烘焙程度：	 中度烘焙 
 
强度： 

准备类型：		 浓缩咖啡	-	咖啡手柄、	
	 摩卡壶、过滤器、全自动机、	
	 法压壶

A
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. N
r.

: 4
34
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意大利浓缩咖啡

70% 阿拉比卡咖啡、30% 罗布斯塔咖啡 
传统的滚筒烘烤，手工烤制

这种原汁原味的意大利混合咖啡具有浓密、 
天鹅绒般的口感，适合制作浓缩咖啡和卡布奇诺，

油脂丰富，辛辣。

产地：	 印度、巴西、中美洲 
 
烘焙程度：		 强烈烘焙 
 
强度：  

准备类型：	 浓缩咖啡	-	咖啡手柄、
	 摩卡壶、过滤器、全自动机、	
	 法压壶

A
rt

. N
r.

: 4
34
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维也纳早餐

100% 阿拉比卡 
传统的滚筒烘烤， 

手工烤制

巧克力混合与干果的味道

产地：	 哥伦比亚、巴西 
 
烘焙程度：	 中度烘焙 
 
强度： 

准备类型：		 过滤器、法压壶

A
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. N
r.

: 4
34
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东方之王

100% 阿拉比卡 
传统的滚筒烘烤， 

手工烤制

来自古老东方——咖啡的摇篮——的原创配方。 
典型的维也纳下午咖啡（摩卡）。

产地：	 肯尼亚、埃塞俄比亚 
 
烘焙程度：		 强烈烘焙 
 
强度： 

感官：	 辛辣、细腻的酸度 
 
准备类型：	 过滤器、法压壶

A
rt

. N
r.

: 4
34
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牙买加蓝山  

100% 阿拉比卡 
传统的滚筒烘烤， 

手工烤制

香气平衡，酒体饱满，余味甜美

产地：	 牙买加、蓝山、	 	
	 克莱兹代尔庄园 
 
烘焙程度：		 强烈烘焙 
 
准备类型：	 浓缩咖啡	-	冲煮手柄、	
	 全自动咖啡机、摩卡壶、	
	 法压壶

A
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. N
r.

: 4
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肯尼亚

100% 阿拉比卡，单一产地 
传统的滚筒烘烤， 

手工烤制

涂上深色焦糖 
李子干。

产地：	 肯尼亚 
 
烘焙程度：	 强烈烘焙 
 
强度： 

准备类型：	 浓缩咖啡	-	冲煮手柄、	
	 全自动咖啡机、摩卡壶、	
	 法压壶

A
rt

. N
r.

: 4
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埃塞俄比亚

100% 阿拉伯咖啡，单一来源 
传统的滚筒烘烤， 

手工烤制

果仁糖，紧贴柔软的身体 
余味中还有肉桂味

产地：	 埃塞俄比亚西达莫 
 
烘焙程度：	 强烈烘焙 
 
强度： 

准备类型：	 浓缩咖啡	-	冲煮手柄、	
	 全自动咖啡机、摩卡壶、	
	 法压壶

A
rt

. N
r.

: 4
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危地马拉

100% 阿拉比卡，单一产地 
传统的滚筒烘烤， 

手工烤制

深可可味，带有太妃糖味，余味悠长，酸度细腻

产地：	 危地马拉，正品安提瓜岛 
 
烘焙程度：		 强烈烘焙 
 
强度： 

准备类型：	 浓缩咖啡	-	冲煮手柄、	
	 全自动机器、摩卡壶

A
rt

. N
r.

: 4
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哥斯达黎加

100% 阿拉比卡，单一产地 
传统的滚筒烘烤， 

手工烤制

阿萨姆茶、可可粒、醋栗

产地：	 哥斯达黎加，塔拉苏 
 
烘焙程度：		 强烈烘焙 
 
强度： 

准备类型：	 浓缩咖啡	-	冲煮手柄、
	 全自动机器、摩卡壶

A
rt

. N
r.

: 4
34
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维也纳浓缩咖啡

90% 阿拉比卡咖啡，10% 鲁棒咖啡 
传统的滚筒烘烤， 

手工烤制

E温和的维也纳烤肉 
经典维也纳食谱 
牛奶或生奶油。

产地：	 印度、巴西、东非 
 
烘焙程度：	 中度烘焙 
 
强度： 

感官：	 中等酒体，余味辛辣 
 
准备类型：	 浓缩咖啡机、全自动机、	
	 摩卡壶

A
rt

. N
r.

: 4
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布里斯托尔

100% 阿拉比卡 
传统的滚筒烘烤， 

手工烤制

低酸、温和的烘焙 
巧克力味

产地：	 印度、巴西、中美洲 
 
烘焙程度：	 中度烘焙 
 
强度： 

感官：	 巧克力、细腻的果香 
 
准备类型：	 浓缩咖啡机、全自动机、	
	 摩卡壶

A
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. N
r.

: 4
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有机房屋组合

80% 阿拉比卡咖啡，20% 鲁棒咖啡 
传统的滚筒烘烤， 

手工烤制

浓郁的可可味和美味的咖啡油脂，
特别适合用作浓缩咖啡。

产地：	 印度、南美洲 
 
烘焙程度：	 中度烘焙 
 
强度： 

感官：	 可可香调 
 
准备类型：	 浓缩咖啡机、全自动机、	
	 摩卡壶

A
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37

36
7,

 4
37

36
8 



莫扎特交响曲

100% 阿拉比卡 
传统的滚筒烘烤， 

手工烤制

温和、易消化、低酸

原产地：	 巴西、中美洲 
 
烘焙程度:		 轻度烘焙 
 
强度： 

感官：	 果香 
 
准备类型：	 浓缩咖啡机、全自动机、	
	 摩卡壶

A
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. N
r.

: 4
34
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娘娘腔 
皇后浓缩咖啡

100% 阿拉比卡 
传统的滚筒烘烤， 

手工烤制

酸度细腻，酒体强劲

原产地：	 巴西、中美洲 
 
烘焙程度：	 中深度烘焙 
 
强度： 

感官：	 果香 
 
准备类型：	 浓缩咖啡机、全自动机、	
	 摩卡壶

A
rt

. N
r.

: 4
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