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 € 
Montag 21.9.2026 
 Wildragout mit Serviettenknödel und Preiselbeeren A, C, G, L, O 

Pasta Pomodoro mit frischem Basilikum und Parmesan A, C, G 
Dinkelkuchen A, C, G 

10,90 
8,90 
4,90 

 

 
 

 

Dienstag 22.9.2026 
 Tandoori-Hühnerbrust mit Limetten-Rahm und Reis  F, G, N, R 

Mediterranes Röstgemüse mit Blattsalat N, R 

Donauwelle A, C, G 
 

10,90 
8,90 
4,50 

 

 

Mittwoch 23.9.2026  3,20 

 „Blackened Pork Belly“ mit BBQ-Sauce und Potato Wedges A, C, F, L, M 

Couscous mit Muskatkürbis und Kichererbsen A, C, G, L 

Maroniherz F, G  

10,90 
8,90 
3,90 

 
 

Donnerstag 24.9.2026 
 Geschmorte Kalbsbrust “Toskana” mit Kartoffelknödel A, C, G, L 

Ungarisches Letscho mit Reis  
Brombeerschokotorte A, F 

 

10,90 
               8,90 

5,70 
 

Freitag 25.9.2026  6,40 

 Gegrilltes Lachssteak mit Kürbisreis und Thymiansauce A, D, G 
Gebackenes Gemüse mit Rahmgurkensalat A, C, G, L 
Schokoauflauf mit Marillenkompott A, C, G, H 

 

10,90 
               8,90 

8,20 
 

Samstag 26.9.2026 
 Boeuf Stroganoff mit hausgemachten Nockerl A, C, G 

Gemüselasagna A, C, G, L, M 

Pekannuss-Schüsserl A, C, G, H 

10,90 
8,90 
6,90 
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Auf Ihr Kommen freut sich  
Ihr Meinls Togo-Team! 
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Unsere Mitarbeiter: innen informieren Sie gerne über Allergene / Zutaten in unseren Speisen.  

 


