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 € 
Montag 10.8.2026 
 Wiener Kalbsrahmgulasch mit hausgemachten Serviettenknödel A, C, G 

Griechischer Salat mit Kalamata-Oliven und frischem Gebäck A, G 
Marillenkuchen A, C, G 

10,90 
8,90 
5,20 

 

 
 

 

Dienstag 11.8.2026 
 Putenschnitzel Natur „Saltimbocca“ mit gegrilltem Polenta A, C, G 

Mac & Cheese A, C, G   

Himbeer-Schokotorte (Vegan) A  
 

10,90 
8,90 
5,70 

 

 

Mittwoch 12.8.2026  3,20 

 Schweinsfilet Wellington mit Sauce Tartare A, C, G, M 

Marchfelder Kartoffelgratin mit Bio-Joghurt und Blattsalat G, M 

Mozartschnitte C, G, H 

10,90 
8,90 
5,70 

 
 

Donnerstag 13.8.2026 
 Rindfleischstücke in Paprika-Tomatensauce und Kartoffeln C, G  

Ratatouille mit Rosmarin und Reis - 

Obsttorte A, C, G 

 

10,90 
8,90 
5,70 

 

Freitag 14.8.2026  6,40 

 Fischfilet Milanese mit Tomatensauce und Reis A, C, D, G 
Pasta „Abuelo“, mit Jungzwiebeln, Tomaten, Paprika, Zucchini und Mais       
A, C, G 
Reisauflauf mit Kompott C, G  

 

10,90 
               8,90 

 
8,20 

 

Samstag 15.8.2026                                   FEIERTAG! 
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Auf Ihr Kommen freut sich  
Ihr Meinls Togo-Team! 
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Unsere Mitarbeiter: innen informieren Sie gerne über Allergene / Zutaten in unseren Speisen.  

 


