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 € 
Montag 23.3.2026 
 Lammragout mit Teigwaren A,C,G,L,O 

Kartoffel Blechkuchen mit Knoblauchrahm G 
Rhabarberkuchen A,C,G 

10,90 
8,90 
5,50 

 

 
 

 

Dienstag 24.3.2026 
 Gebratenes Putenschnitzel mit Bärlauchsauce und Reis A,G 

Tabbouleh Djerba, mit frischen Kräutern, Rosinen und Frühlingssalat A,F,L 

Himbeerjoghurtmousse G 
 

10,90 
8,90 
5,70 

 

 

Mittwoch 25.3.2026  3,20 

 Schweinsbraten mit Kraut und Knödel A,C,G,O 

Veggie gefüllter Paprika mit Mozzarella überbacken & Kräuterkartoffel A,G 

Donauwelle A,C,G 

10,90 
8,90 
5,70 

 
 

Donnerstag 26.3.2026 
 Gebackene Hühnerbruststreifen mit Sesam & Kartoffel-Bärlauch-Salat 

A,C,G,M,N 

Pasta mit Bärlauch und Frühlingsgemüse A,C,G,E 

Karottenkuchen A,C,G,H 

 

10,90 
 

8,90 
5,20 

 

Freitag 27.3.2026  6,40 

 Gegrilltes Lachssteak mit Safran-Sauce und Reis A,C,D,G 

Griechischer Bauernsalat mit Oliven und ofenfrischem Gebäck A,C,G 
Grießschmarren mit Kompott A,C,G 

 

10,90 
8,90 
6,80 

 

Samstag 28.3.2026 
 Hascheehörnchen mit Blattsalat und Knoblauchrahmsauce A,C,G,M 

Gebackener Emmentaler mit Preiselbeeren und Rahmgurken A,C,G,O 

Brownie A,C,G,H 

10,90 
8,90 
3,20 
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Auf Ihr Kommen freut sich  
Ihr Meinls Togo-Team! 
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Unsere Mitarbeiter: innen informieren Sie gerne über Allergene / Zutaten in unseren Speisen.  

 


