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 € 
Montag 30.3.2026 
 Rindsgulasch mit Serviettenknödel A,C,G 

Gebackener Karfiol mit Sauce Remoulade und Blattsalat A,C,G,M 
Donauwelle A,C,G 

10,90 
8,90 
5,50 

 

 
 

 

Dienstag 31.3.2026 
 Osso Bucco in Rosmarinsauce und Nockerl A,C,G,L,O 

Rotes Gemüsecurry mit Basmatireis E,F,G,L,N 

Nusstorte A,C,G,H 
 

10,90 
8,90 
5,70 

 

 

Mittwoch 1.4.2026  3,20 

 Überbackene Hühnerbrust mit Spargel und Röstgemüse A,C,G 

Kraut-Bohnen Strudel mit Sesam und Sauerrahm A,C,G,N.P 

Eierlikörcreme mit Heidelbeeren C,G 

10,90 
8,90 
5,70 

 
 

Donnerstag 2.4.2026 
 Spaghetti „Bolognese“ mit Parmesan A,C,G,L 

Cremespinat mit Rösti und Spiegelei A,C,G 

Karottenkuchen A,C,G,H 

 

10,90 
 

8,90 
5,20 

 

Freitag 3.4.2026  6,40 

 Gebackenes Fischfilet mit Kartoffel-Mayonnaise-Salat A,C,D,G,M 

Frühlingsgemüsesalat mit frischem Gebäck A,L,M 
Osterdessert A,C,G 
 

10,90 
8,90 
5,70 

 

Samstag 4.4.2026 
 Österlich geräucherter Schweinskopf mit grünem Kartoffelpüree A,G 

Bärlauchknödel mit Schwammerlsauce A,C,G 

Osterei – Mürbteig Kekse mit Marillenmarmelade A,C,G,H 

10,90 
8,90 
3,90 
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Auf Ihr Kommen freut sich  
Ihr Meinls Togo-Team! 

 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

 

Unsere Mitarbeiter: innen informieren Sie gerne über Allergene / Zutaten in unseren Speisen.  

 


